I es Planches de charcuteries Corses

La Petite « Méme tout seul je ne me laisse pas abattre -

LLa Moyvenne « L'apéro entre amis ou en famille -

Notre Cuisine traditionnelle et familiale
Tout fait maison

Entrées

*Terrine de cochon fermier au poivre vert
* Rosace de tomate et mozzarella au pistou
* Salade de foies de volaille

*Entrée du jour

Ravioles de Rovan ala créme

Salade de crottin de chévre fermier roti aux amandes

21.00€
43.00¢C

43.00C

850C
8350C
8.50C
3.00C
9050€C€
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Plats

I Carrelet entier facon meuniére et sa purce
*Tartare de beeuf « Charolais - assaisonné avotre gout, frites fraiches et salade verte
* Plat du jour
Onglet de boeul aux échalotes et frites (raiches ala graisse de boeuf
Pavé de saumon a l'oseille et ses petits [égumes de saison
Sauté de veau Marengo ct tagliatelles
Nos viandes bovines proviennent uniquement de France
Desserts
*lle flottante et créme anglaise
* Creme brulée grand Marnier
* Coupe de glace du moment
* Dessert du jour
Mi-cuit au chocolat maison et créme pralinée
Baba au rhum St James

Assiette de fromage de saison

(Prix net service et taxes compris)

16.00 ¢

16.00 ¢

5.00C

3.00C

1I8.00C

18.00C

18.00C

850¢

0.00C

3.50C

750C

9.00C

T,

9.00€\\ /)

0.00€



7
®FORMULE DUMID

Du Mercredi au Samedi
(Sauf jours [¢rics)

Tous les jours ala carte vous sera proposé une sélection d'entrées, plats et desserts disponibles en
formule
(*produits précédés de I'étoile sur la carte)

FORMULES

ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT
21.00C

ENTREE + PLAT + DESSERT

25.00€C

FORMULLE DOMINICALLE

(Uniquement les dimanches midi)

Assiette de charcuterie Corse et crudités -
Poulet fermier roti et frites fraiches Maison -
Tarte tatin Maison et creme (raiche

25.00¢C
(Prix net service et taxes compris)
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